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Bestel voor 21 en 28 december 2020.
www.savourytraiteur.be

80 Stationsstraat 1630 Linkebeek | Ingang klantenparking aan de rechterkant van de winkel | +32 479 930 358 | +32 474 50 50 65 | info@savourytraiteurbe
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Menu Savoury 1 — 39 €/PERS

TRIO VAN SAMOSA'S MET GEKONFITE EEND

Geroosterde amandelen,
verse vijgen geroosterd met honing

KABELJAUWRUG IN PANCETTAPAK
Brunoise van knapperige groenten,
gesmoorde venkel, knolselderpuree
Bisque-room
VOLLEDIG CHOCOLADEACHTIGE
KERSTBOM
Chocoladekoekje,

Mousse en romige melkchocolade,
Knapperige praline

BESTEL VOOR 21 EN 28 DECEMBER 2020
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CREATIVE WORLD TRAITEUR

Menu Savoury 2 — 42 €/PERS

RAVIOLI MET LANGOUSTINEVLEES
Verbrijzelde tomaat, kervel,
Schaaldieren Creme

KWARTEL GEVULD MET FOIE GRAS

Geroosterde appel met veenbessen,
gesmoord witloof, aardappelpuree
met eekhoorntjesbrood,
Roomsaus geflambeerd met Armagnac

VOLLEDIG CHOCOLADEACHTIGE
KERSTBOM
Chocoladekoekje, Mousse en romige
melkchocolade, Knapperige praline
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Menu Savoury 3 — 42 €/PERS

VELOUTE VAN EEKHOORNTJESBROOD
MET TRUFFEL

PARELHOEN GEVULD
MET BOSCHAMPIGNONS
Zoete aardappelen en Gesmoord Witloof,
Aardappelgratin,
Ganzenleversaus

VOLLEDIG CHOCOLADEACHTIGE
KERSTBOM
Chocoladekoekje,

Mousse en romige melkchocolade,
Knapperige praline
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TRAITEUR « COMPTOIR GOURMAND « EVENTS
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